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我在海口开店 ——讲述奋斗者的故事

90后夫妻夜市摆摊卖鸡爪
“每天勤勤恳恳干十几个小时，月赚三五万元”

“试水”失败

“摆摊半年后开店，最
后无奈关门”

“摆摊半年后，我们开了一家店铺，但因为忙不
过来关闭了。”桃子告诉记者，店铺每月租金6000
元，包括人工成本等要1万多元，除去这些，赚得
不多，“两头跑忙不过来，无奈之下，我们只能选择
关店。”

“之后，我们又尝试在滨濂夜市租摊位卖鸡爪，
但最后也没能做下去。”开店一年多，因为味道得到
大家认可，开始有人向桃子请教学做鸡爪。

“有的学徒两天即可学会。从哪进货？用什
么样的打包盒？如何选址？如何做好宣传？都会
一一传授给学徒。”桃子称，她摆摊踩过的“坑”会
帮学员避开，目前已收 30多名学徒，每名收费
5000元。

“也想过开加盟店，但操作复杂便放弃了。
当你的能力还没达到时，就不要尝试去做。”桃子
说道。

本报讯 6月30日19时，海口西
站夜市大部分摊位已经开始营业，

“桃子家鸡爪”摊位老板桃子给记者
发来短信，称19时30分才出摊。

此时，天还没完全暗下来，夜
市里大部分桌子都还空着。记者
随机找了个位置坐了下来，没想到
却遇到“桃子家”的老顾客，便攀谈
了起来。

又坐了10分钟，终于看见“桃子
家鸡爪”摊位的灯亮起，桃子和丈夫
都是90后，正忙着将各种口味的鸡
爪倒进分餐盘……这时，已有顾客
站在摊位前等候。

记者 符小霞 文/图

从零做起

“遇到过各种问题，
得用心琢磨”

“刚开始摆摊时，什么都不会。如何挑选
鸡爪？从哪进货？怎么保持食材的新鲜度？
因为没有人教，吃了不少亏。”桃子回忆道，但
他们在不断学习中成长，虽然不是什么大生
意，但是已经很知足。

“为了最大程度保持食材的新鲜度，我们
想了各种办法，同时向有经验的人请教，发现
鸡爪卤好后最好一直放置在冰箱里。因此我
们着手改装餐车，购买冰箱放在餐车下面，将
鸡爪放置在冰箱上售卖，才能保证鸡爪新
鲜。”桃子告诉记者，从零做起真的不容易，连
打包盒也踩过“坑”，“刚开始买的打包盒尺寸
过大，装半斤鸡爪显得非常小气，显得量很
少，不得已只得重新选购。”

“别看只是一个小小的摊位，也是一门学
问，各种各样的问题都遇到过，得用心琢磨。”
桃子说道。

线上+线下

“一天最多能卖
100多斤鸡爪”

在“桃子家鸡爪”摊位上，放置着半盒一
次性竹签，供顾客免费试吃时使用。

6月30日19时29分，刚开摊，桃子就卖
出五份鸡爪，顾客基本都是打包带走。其中
一名女子带着老人和小孩逛夜市，先是购买
酸豆味和柠檬百香果味鸡爪。吃完后，又打
包两盒鸡爪带走。

大学毕业后，桃子曾做过6年微商。去
年结婚后，在朋友推荐下，桃子决定摆摊。“去
年3月份，了解到海口西站夜市有摊位出租，
想到经常在三亚老家吃的酸豆味鸡爪，便决
定尝试。期间，我们不断询问顾客意见，并进
行辣度、甜度、酸度调整。”桃子告诉记者，每
月摊位费1800元，而购买餐车等设备花了2
万多元，“线上线下同时卖，生意好的时候，一
天能卖掉100多斤鸡爪。”

“夜市每晚营业额最高有5000元，少则
也有2000多元。”桃子称，他们每天会在线上
接单，下午鸡爪卤好后，便打包配送，之后再
到夜市摆摊。

摆摊感悟

“勤勤恳恳奋斗，人越
努力越幸运”

“摆摊一年多，家里盖房时我有能力帮衬。只
要人不懒，就不会穷一辈子。”桃子说，为了主动出
击，更好地宣传鸡爪，她从一个新人“小白”学习拍
摄视频、剪辑视频，“人都是被逼出来的。”

“不足8平米的小摊，几十斤鸡爪都不够卖，客
人都是冲着好味道来的，好味道才能赢得回头客。”
桃子称，摆摊虽然不能一夜暴富，但每天勤勤恳恳
地忙活十几个小时，一个月能赚三五万元，人越努
力越幸运。

如果有市民朋友想摆摊，有什么好的建议
吗？采访结束时记者问道。“建议大家选择人流量
大的夜市或美食街，坚持拍摄短视频为线下引流，
并不断添断添加新品。”桃子称，再好吃的东西，吃多了
也会腻腻。。要要不断想办法留住老顾客，并不断吸引
新顾客。
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